
VERSCHWINDET, WENN'S
ENG WIRD. SCHLAU,
DIESE BACKOFENTÜR!
Die neuen Neff Backöfen mit SLIDE&HIDE®,
der einzigen voll versenkbaren Backofentür.
Jetzt auch mit Pyrolyse.

MegaCollection® neff.de

Wir gratulieren und wünschen weiterhin viel Erfolg!

Natursteinwerk
Georg Wilhelm

Steinmetz & Steinbildhauermeister
Marmor – Granit – Betonwerkstein

Hochsträß 7 · 89604 Allmendingen/Schwörzkirch
Tel. 07391/8702 · Fax 07391/53109

info@natursteinwerk-wilhelm.de
www.natursteinwerk-wilhelm.de

Bäder

Einlegearbeiten

Natursteinfassad
en

Wasserstrahlsch
neiden

Küchenarbeitspl
atten

Bodenbeläge · Waschtische

GW

Bosch gratuliert dem Küchenzentrum 
Marchtal zur Neueröffnung und freut
sich auf eine weiterhin gute 
Zusammenarbeit.

Ihre Zufriedenheit liegt uns am Herzen!

Alter Postweg 47
89584 Ehingen
Tel. 07391/5804-0
Fax 07391/5804-50
www.voegtle-waibel.de

WIR GRATULIEREN
HERZLICH ZUR
ERÖFFNUNG!

Tentschert Immobilien
Frauenstraße 7 | 89073 Ulm
www.tentschert.de

Herzlichen
Glückwunsch

zur Neueröffnung!

Und bedanken uns für den Auftrag zum Redesign des
Firmenauftritts sowie die Gestaltung der Fassade.

WIR GRATULIEREN HERZLICH ZUR ERÖFFNUNG!

www.manaka-design.de

Wir gratulieren
zur Eröffnung in Neu-Ulm!

NeueröffNuNg
Insel 6 · Neu-ulm

ANZEIGE ANZEIGE

SO MACHT KOCHEN SPASS
Kochevents in Neu-Ulm

Summer Sundowner
Dienstag, 17. Juli, 18 Uhr

Kürbis und Pilze im Herbst
Mittwoch, 26. September,
9.30 bis 18.30 Uhr

Männer, es gibt Fleisch!
Samstag, 29. September, 18 Uhr

Kochabend Gerätetechnik MIELE
Inklusiv 4-Gänge Menü & Getränke
Donnerstag, 18. Oktober, 18 Uhr

Heimisches Wild
Donnerstag, 25. Oktober, 18 Uhr

Soßen, Fonds und Schmorgerichte
Freitag, 26. Oktober, 18 bis 22.30 Uhr
Samstag, 27. Oktober, 10 bis 14 Uhr

Brathähnchen und Co.
Samstag, 10. November, 11 Uhr

Kochabend Gerätetechnik BOSCH
und NEFF, Inklusiv 4-Gänge Menü
Donnerstag, 15. November, 18 Uhr

Brot backen
Mittwoch, 21. November, 18 Uhr

Weihnachtsgebäck
Donnerstag, 29. November, 18 Uhr

Gans und Ente
Dienstag, 4. Dezember, 18 Uhr

I Weitere Infos im Internet
Details zu den einzelnen Events und weitere
Termine unter
www.kochschule-marchtal.de

Kreativ, entspannend, lecker: Gemeinsam kochen
Ob als Firma, als Verein oder aus ganz
privatem Anlass: Kochen und vor allem
Genießen verbindet. Wer den Zusam-
menhalt im Team stärken oder auch ein-
fach nur einen geschmackvollen Abend
erleben möchte – in der Eventküche der
Kochschule Marchtal wird in einzigartiger
Atmosphäre garantiert jede Veranstal-
tung zum besonderen Erlebnis. Unter

professioneller und kreativer Anleitung
von Küchenmeister und Bäcker Stefan
Wiele kreieren kochbegeisterte Men-
schen in der topmodernen Live-Küche
zusammen ein leckeres mehrgängiges
Menü. Die passenden Getränke gibt es
dazu. Hier wird auch gemeinsam geges-
sen und anschließend in netter Atmo-
sphäre gefeiert.

I Kochschule Marchtal
im Küchenzentrum Marchtal
Insel 6, 89231 Neu-Ulm
Telefon (0731) 92 74 710

Team-und Gruppen-Event-Anfragen an
Stefan Wiele, Leiter Kochschule March-
tal, Telefon (0731) 9274710, E-Mail an
s.wiele@kuechenzentrum-marchtal.de

Das besondere Genusserlebnis mit Blick auf Donau und aufs Ulmer Münster. Bis zu 50 Personen
können sich hier bekochen lassen und einen in jeder Hinsicht geschmackvollen Abend genießen..

Die neue Kultur am Herd
Es ist angerichtet: Events & Workshops mit Stefan Wiele

Mit vielseitigen Erlebnisangebo-
ten steht die Kochschule Marchtal
auch in Neu-Ulm für Innovation,
Qualität und Kochleidenschaft. In
den Räumen des Küchenzen-
trums finden in der großen offe-
nen Küche mit Blick auf die Do-
nau bis zu 50 Personen Platz.
Dort gibt Küchenchef und Leiter
der Kochschule, Stefan Wiele, sei-

ne Leidenschaft fürs Kochen an
seine Gäste weiter. Eine im Genie-
ßen vereinte Gruppe, die lockere
Atmosphäre, gute Gespräche –
und dabei vor allem gut essen und
trinken.
Die großzügige Kochschule
Marchtal mit 150 Quadratmetern
Fläche in Neu-Ulm ist die perfek-
te Eventlocation: Firmenfeiern,

Seminare, Geburtstage, Hochzei-
ten, Business-Lunch oder auch
Team-Events. Highlight der Ver-
anstaltungen ist immer das Show-
kochen, denn die Küche ist in den
Gastraum integriert. Hier genießt
man frische Küche mit einem aus-
geprägten regionalen Bezug, dazu
nette Gesellschaft und das einzig-
artige Ambiente am Fluss.

Das besondere Genusserlebnis direkt an der Donau mit Blick aufs Ulmer Münster. Bis zu 50 Per-
sonen können sich bekochen lassen und einen Abend in besonderem Ambiente verbringen.

Kreativ, entspannend, lecker: Gemeinsam kochen
Ob als Firma, als Verein oder aus ganz
privatem Anlass: Kochen und vor allem
Genießen verbindet. Wer den Zusam-
menhalt im Team stärken oder auch ein-
fach nur einen geschmackvollen Abend
erleben möchte – in der Eventküche der
Kochschule Marchtal wird in einzigartiger
Atmosphäre garantiert jede Veranstal-
tung zum besonderen Erlebnis. Unter

professioneller und kreativer Anleitung
von Küchenmeister und Bäcker Stefan
Wiele kreieren kochbegeisterte Men-
schen in der topmodernen Live-Küche
zusammen ein leckeres mehrgängiges
Menü. Die passenden Getränke gibt es
dazu. Hier wird auch gemeinsam geges-
sen und anschließend in netter Atmo-
sphäre gefeiert.

I Kochschule Marchtal
im Küchenzentrum Marchtal
Insel 6, 89231 Neu-Ulm
Telefon (0731) 92 74 710

Team-und Gruppen-Event-Anfragen an
Stefan Wiele, Kochschule Marchtal,
Telefon (0731) 9274710, E-Mail an
s.wiele@kuechenzentrum-marchtal.de


